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3 Aprile 2022

BRUNELLESGHI
MARGARITA

Da sempre impegnato a
offrire esperienze uni-
che e indimenticabili ai pro-
pri ospiti, il Brunelleschi Hotel
di Firenze ha incaricato il suo
barman d’eccezione Fabio To-
gnoni, che ama interpretare i
gusti e le aspettative del clien-
te modulando i drink in versio-
ne tailor-made, di dar vita a un
cocktail iconico e speciale. Il
risultato é il Brunelleschi Mar-
garita, un cocktail equilibrato,
gustoso e composito, creato
utilizzando prodotti freschi e di
alta qualita, combinati sapien-
temente per creare un sapore
intenso e sorprendente. !

INGREDIENTI PER 1 BICCHERE DI

BRUNELLESCHI MARGARITA:

* Mezcal « Tequila « Spremuta
di Lime < Sciroppo di Agave

« Paychaud's bitter  Crusta
di miele e sale, shakerato e
decorato con lime disidratato.

W Preparare il bicchiere con
la crusta di miele e sale, ver-
sare gli ingredienti nello sha-
ker, shakerare energicamente
per circa 10 secondi, filtrare il
cocktail nel bicchiere prece-
dentemente preparato con Ia
crusta e riempito di ghiaccio,
decorare con lime disidratato.
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