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Notizie dal mondo

4” Congresso Tursmo
Sostenimile a Ibiza
1l prossimo 6 ottobre [hizia
oepiterd il 4° Congresso del
Turismo  Sostenibile, una
giomata che ha Tobiettivo di
promuovere laffermazione
della sostenibilits e della
resilienza relle destinazioni
e neLle aziende turistiche
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o chiave per la ripresa

sodak ed econdmi-

ca. Tra i maggiori esponenti che prenderanno parte all’evento:
Gabriel Castafiares, Direttore generale della Segreteria di Stato per
I'Agenda 2030 ¢ Rosana Morillo, Direttore Generale del Turismo
del Governo déle Isole Balear. Unf'occasione unica per confrontarsi
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oltrea

promuovere la conosenza e limm\'am per raggiungere gli
Obiettivi di Sviluppo Sostenibile e ' Agenda Europea 2000 nel setto-
re turstico.  L'evento & patrodnato dalf Agenzia di Strategia
Tudstica delle Isole Belead - AETIB

Fare merenda in baita, condivi-
dendoformagg, sahimi e quan
taltro viene prodotto localmen-
te, & uno dei piaced dello stare
in montagna in Austria, Paese
piccok ma dalla grande identith
bio, con piit di un quarto della
superficie agricola interessata
da  agricoltura  biologica.
“Brettljause”  letteralmente
significa “merenda sul tagliere”
¢ ogni baita e trattoriaha la sua
variante. La produzione dei for-
maggi di montagna vanta una
lunga tradizione in Awstria, e
protegge gli alpeggi in quota.

Per produrre il formaggio d'al-
pe servono infatt ke mucche,
alle mucche serve Lerba di cui
rutrirsi, ai prati serve di essere
falciati (0 brucati] per continua-
rea essere prati. Un circolo vie-
tuoso che parte proprio dal for-
maggio, vero tutore della natura
edella cultura di questi luoghi

L'opera assistenziale
di Bel Mundo a Bruxelles
Ricavato all' interno di un ex bir-
sficdo nel cuore di Bruxeles, il
sstorante Bel Mundo propone
un menii basato principalmente
sul recupero di prodotti stagio-
cati mattutini e nei supermerca-
. La frutta e la verdira sono
coltivate nell'orto dietro il locale
elarredo & realizzato con legno
dciclato. Bel Mundo offre alle
persone che non riescono a tro-

vare L*:uoro Topportunity di

svolgere periodi di formazione

sul campo e prevede diverse

opportunity di impiego per i
i i disabilits

La prima stella verde
per la gastronomia sostenibil e
brilla su Dubai
A giugno & stata presetata la
prima Guida MICHELIN di
Dubai. Tra i ristoranti racco-
mandati dalla guida ¢ anche
Lowe, gestito dal duo culinario
Kate Christou e Jesse Blake, il

primo e unico ristorante di
Dubai a ricevere laStella Verde
MICHELIN per b gastronomia
sostenibile. Con l'obiettivo di
ke cene "Waste NOT™ del risto-

rante propongono da otto a
doth destinati a essere scartali

Nelle Alte Marche si prova a
reagire alla terribile ondata di
maltempo che ha recentemente
investito il territorio. Un segna-
le importante di ripartenza arri-
va da Apecchio (FU), con la
Mostra mercato del Tartufo ¢

Dal 30 settembre al 2 ottobre

Alte Marche: Festival
dell’alogastronomia
ad Apecchio, con birra e tartufo
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Festival dell"alog;
“Saratitio tre gior di festa, dickia-
ra il Smdace Vittero Alberto
Niooluced, che speratamo di poter
tormare a eelebrare cort b stesso spi-
rito delle edizioni precedenti o
2020, ma i fatti aconduti mei pagsi
Ticir, a ol sigrm fortements uriti
da ena comerte iderttith, of vduco-
1o ad un attegeiamentto di sobrietit
¢ rigpetto. Tuttavia, pur semza

i,

zazipne, o predisponiane al un
clima di solidarieth promuovends,
el corso della manifestazione, pic-
cole inizigtive di beneficenzn e di

stego, Siame convinti condude

levento, considerati gl
irsgpregrl assurttl da tutta Forgariz-

il primo cittading, che ciascun par-
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tecipartte vorrit a suo modo contri-
buiire, con lauspicio che le popola-
zipri ora in forte difficolty possang
ritrovare presto sereniti ¢ fiducia”.
Dal 30 settembre al 2 ottobre,
quindi, nella capitale marchi-

a cura di Antonio Castello

giana dell alogastronomia torma
laccoppiata vincente
Tartufo&Birra, on la 40a edi-
zione di una manifestazione che
si articolerd in tante iniziative:
dal trekking tra bosco e borgo
alle degustazioni di tartufo e
birra di alta qualith, con stand e
cantine. Un programma foo di
eventi che si apre con un gusto-
50 contest per decretare i
migliori abbinamenti tra tartufo
e birre proposti dalle osterie
locali. Assolutamente imperdi-
bile il trekking del gusto, una
passeggiata accessibile a tutti
per vivere lori ¢ profumi dei
boschi delle Alte Marche e la
meraviglia di Apecchio e dei
Suoi sapori.

Giovani studenti impegnati ai nuovi piani
di destination marketing per Turespana

Sono 36 i giovani talenti dell'edizione 2022
del Master THEM in Tourism, Hospitality
& Event Management al lavoro per realiz-
zare 4 studi di mercato ¢ piani di marke-
tifg, pet un nuovo approcdo al destnation
marketing della Spagna. Dopo il successo
delledizione pilota 2021, [Ufficio
Spagnolo  del Turismo in  [talia
(TURESPANA) prosegue nella sua scom-
messa sulla formazione e affida nuova-
mente ai giovani masterini del Master
THEM della BeAcademy, unio patrocina-
to da MFI Italia dal 2016, I'innovazione di
strategie e progett per il piano d'azione
223. MICE ¢ Turismo del Lusso;
Sostenibility e Sviluppo delle Aree Rurali;
Turismo  Accessibile; Nuove nicchie
Turistiche Outgoing, dalla Generazione Z
al Turismo Pet-Friendly: queste le quattro
direttrici lungo le quali si snodano le lun-
gimiranti progettuality che i 36 giovani
masterini della BeAcademy, divisi in quat-
tro team di lavoro, stanno sviluppando

Dal mare alla tavola:

l.'
con approcdo analitico. Un lavoro articola-
to, possibile grazie al coordinamento
scientifico di quattro rappresentant del
mondo accademico dell’ Ateneo universi-
tario di Messina, parmer di questa seconda
edizione dell'iniziativa. “Siamo molto emo-
ziomati di poter lavorare insieme a Master
THEM anche in questa edizione, ¢ mon vedia-
mo lora di scoprire i 4 progetti realizati da 36
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Il Praslin Culinary and Art

stugdertti, Quest ‘anno abbiamo accordato la rea-
lizazione di progetti negli ambiti del MICE ¢
il turisme di lusso, la sostenibilith incentratn
nello sviluppo delle aree rurali, i turismo
aceessibile ¢ La ricerca di siove sicelie tiristi-
che outgoing. (uesti progetti consentirarmo lo
sviluppo di nuove strategie di promozione del-
lente spagnolo del turismo nel mercato italiano
per dare risposte adeguate ad una domanda
turistica sempre pii complessa ¢ segmentata, e
sonp direttamente correlati al nostro obiettive
privcipale, che mom & altro che promuovere wn
turismo i qualith, accessibile, sostenibile e
responsabile. ha affermato Gonzalo
Ceballos, Direttore dell’Ufficio del Turismo
Spagnolo di Roma - “Inoltre questo evento
rapprresenta il mostro desiderio di corntinuare i
lavaro per consolidare sempre di piii la posizip-
e i leadership della Spagna nel segmento
MICE. Eventi di questo tipo consentono di sti-
milare il teamworking e la partecipazions dei
wart stakeholders dell ndustria e la formazione
nel segmento MICE in lalia ¢ in Spagna”.

alla scoperta

della costa fiamminga

con i north sea chefs
La costa fiamminga rievoca
immagini di lunghe spiagge,
dune di sabbia intervallate da
opere d'arte e il mare che dia-
loga con gli abitanti e i visitato-
riin ogni momento. Il mare del
Nord @ il protagonista anche
della virtuosa viione gastro-
nomica dei North Sea Chefs,
un gruppo di cuochi belgi che
PrOMUOVE un approcdo soste
nibile alla pesca e al consumo
di pesce meno noto, nel rispet-
to dell'offerta del mare del

Nord e che annovera amba-

sciatori stellati, primo fra tutti
il presidente dell’assodazione
Filip Claeys ( De Jonkman,
Bruges).

Festival celebra la gastronomia
sostenibile di Seychelles
Chef e artisti delliscla di Prastin
si stanno preparando per essere i
protagonisti  del  prossimo
Praslin Culinary and Art
Festival che si terrh dal 29 set-
tembre al 2 ottobre. La comunith
di Praslin, insieme a hotel, risto-
ranti e artisti dell'isola, si uniran-
no per mostrare i loro talenti
culinari e le creazioni artistiche.
Gli chef di hotel e ristoranti
avranno il compito di creare
piatti personalizzati ¢ innovativi
utilizzando wvari  ingredienti
disponibili sul proprio territorio.




