3 . e ( dy
ifiig
g ; il
i r
=1 =5

VALD' {]RCIA !LV!NO PIU BELLG DEL MBNDO AMEATA UN ALTHA TOSCANA
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IN TRE PIATTI - GIUSEPPE MANCINO

GIUSEPPE MANCINO
IL MODERNO TERRITORIO

«La mia cucina &

una "mia” cucina che

si basa sulla conoscenza
del territorio e dei territori,
sui prodotti, su chi me

li fornisce ma anche

sulla curiosita di viaggiare
e scoprire nuovi ingredienti».
Una idea di territorio

pil ampia e moderna,
dungue, in cui l'intelligenza
e 'emotivita del cuoco
entrano in simbiosi con

gli elementi pil concreti.
«\Viaggiare porta a scoprire
nuovi gusti & nuove
sensazioni: chi come me
nasce al Sud e vive anni in
Toscana ha dentro la storia
della cucina italiana»

DOVE
PICCOLO PRINCIPE
DEL GRAND HOTEL
PRINCIPE DI PIEMONTE
Viareggio (LU}
p.zza G. Puccini, 1
0584401806
ristoranteilpiccoloprincipe it

PUNTEGGIO GUIDA 2021

Cucina 46
Cantina 17
Servizio 27
Totale 90
AMNNO DI APERTURA
2006

a cura di Stefano Polacchi - scatti di Luciano Barsetti

SUL PROSSIMO NUMERO LE RICETTE DI ANDREA ANTONINI
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ATTO DI CHEF IN TRE PIATTI - GIUSEPPE MANCING

BACCALA CANDITO,
PANZANELLA TOSCANA,
MAIONESE DI FASOLARI
E VERDURE IN OSMOSI

§& Questo piatto nasce dal pensiero
di riproporre un piatto tipico contadino
Loscano come la panzanella e ricrearlo
in una veste marina dove si attinge alla
cucina contemporanea: come per la cottura
del baccala (tecnica e qualitd del prodotto),
per la consistenza delle verdure in osmosi
e per Labbinamento alla maionese con
un frutto di mare non sempre apprezzato.
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