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privata, due ristoranti, com
parcheggio privato, il lusso Clus
ai The Leading Hotels of the World




in dal 1200 incomben-
te sul mare, a 600 me-
tri dall'abitato di Amalfi, a
mezza costa fu edificato
un cenobio prima abita-
to dai monaci cistercensi, poi dai fra-
ti cappuccini, infine trasformato in
albergo nel 1885. Ai piedi del con-
vento, tra la montagna e il mare, nel
1860 Giuseppe Gambardella, medico
di Amalf, si fece costruire la sua per-
sonale abitazione, successivamente
ebbe l'idea, data la posizione agget-
tante sul mare, lungo la strada che
prosegue sinuosa verso Praiano, Po-
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sitano e la costiera sorrenting, di tra-
sformare la sua abitazione in albergo
con ilnome di Hotel Santa Caterina. Il
piccolo albergo fu ampliato nel 1899,
anno fatale perché il 22 dicembre fu
completamente distrutto da un'im-

ponente frana che si stacco dallaroc-
cia che era accanto all Hotel Cappuc-
cini e travolse quel tratto di costiera.
La famiglia Gambardella perse tut-
to tranne la vita finendo in miseria.
Il figlio Crescenzo, di 12 anni, che era
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destinato a diventare medico come il
padre, dovette interrompere gli studi
e iniziare a lavorare. La madre ven-
dette una piccola proprieta che pos-
sedeva e assieme al marito acquisto
una casetta con giardino poco di-
stante dal primo albergo distrutto, in
una Zona pil sicura e riparata rispet-
to al rischio di frane, spostandosi di
altri 600 metri andando sempre ver-
so Ovest lungo l'impareggiabile co-
sta rocciosa dell Amalfitano. Ci volle-
o cingue anni di sacrifici, Crescenzo
e lamadre costruirono materialmen-
te le prime sei camere del nuovo Ho-
tel Santa Caterina che furiaperto il 4
febbraio del 1904. Esperienze del ge-
nere segnano, e non poco. Crescen-
zo Gambardella divenne uomo assal
prima det suoi coetanei nvelando una
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Lalbergo & un
classico hotel di
famiglia, dove
l'attenzione ai
dettagli e alle
persone éla
caratteristica
intrinseca

della cultura
dell'ospitalita
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personalita forte, votata al riscatto di
cid che avevano perso i suoi genitori.
Crescenzo, giovane imprenditore
amalfitano dotato di energia inesau-
ribile e volonta di ferro, lavoro dura-
mente tutta la vita, amplio ogni an-
no l'albergo, acquistod proprieta con-
finanti dotando cosi 1'hotel anche di
una spettacolare discesa a mare. In
tarda eta sposo Alma, donna risoluta
e capacissima. Crescenzo e Almaeb-
bero due figlie, Giusi e Ninn, alle qua-
1i papa Crescenzo non smise mai di
raccontare la terribile tragedia che ne
aveva segnato la vita, trasmettendo
loro un esempio di vocazione al la-
voro e determinazione a raggiunge-
re risultati anche contro l'inclemenza
della natura e la dabbenaggine degli
esseri umani che solo 11 anni dopola
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HOTEL SANTA CATERINA, AMALFI (SA)

GIUSEPPE
STANZIONE
EXECUTIVE CHEF

La ristorazione si basain
primis sulla qualita delle
materie prime, frutto di
un'attenta selezione dei
produttori, e poi delle
tecniche di cottura

UNA SERATA PERFETTA

Come fai a descrivere una serata
perfetta? Nomini 1 piatti? I viri? [
platti sono stati il frutto della fantasia
e della professionalita di Giuseppe
Stanzione, un cuoco tanto bravo
quanto modesto di cui perfino
stupisci che gli abbiano dato la stella
Michelin visto che non se ne vanta
minimamente. E lantitesi dei Master
Chef, degh Chef gallonati che troppo
spesso hanno sostituito lattivita

in cucina con quella davanti alle
telecamere. Essere acclamati dalla
Clernici o da qualcunaltra delle sue
simbionti non significa proprio nulla
per chi si siede a tavola e ragiona
con le proprie narici e con le proprie
papille gustative. Idermn per i vir,

che devono ricordare non solo la
terra e i vitigni da cul provengono
ma soprattutto la fatica di chi

ha coltivato 'uva, I'ha portata in
cantina, I'ha accudita come sifa con
i propri figh percheé diventino degli
adulti sensibill quanto consapevoll
Come fai a descrivere una serata
perfetta trascorsa sulla terrazza
dell'Hotel Santa Caterina di Amalfi,
in vista di un mare infintto eppure
finito dall'orizzonte e dalla costa

che lo delimitang, illurminato dalla
Luna che vi fa capolino dopo aver
dormito un lungo sonno cosmico
ed essersi svegliata giusto quando
le stelle sono apparse sull'orizzonte
da molte ore? Comne fai a descrivere
una serata perfetta perche perfetto
& 1l luogo, la costiera amalfitana che
aggetta sul mare in maniera verticale
con verdissime, arboree terrazze
antiche sermpre rinnovate n cui
occhieggiano i limoni e gli orti di
pante officinali oltre che di legumi

e ortaggi sempre freschi, un albergo
che tutto & meno che un albergo
Ma semmai una sorta di sinfonia
allamore degh amalfitari per la loro
terra, della famiglia Gambardella

per i propri ospitl, che accogle da
oltre un secolo con I'mpegno e la
fatica del primo dei Gambardella
albergatori, un ragazzo diventato
povero all improvviso perche la casa
del padre era franata letteralmente

a mare, capace di impegnare la

sua intera vita per riscattare l'onore
della farmiglia e trasmettere alle due
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fighe l'orgoglic di essere riuscito a
risorgere, a ricostrure la casa del
padre, a poca distanza ma al riparo
dal rischio di crolli della costiera,
capace di ospitare prima un piccolo
numero di ospiti, pot un numero
sempre maggiore a mano a mano
che Amalfi e 1l nuovo Santa Caterina
diventavano sempre pil not,
sernpre pil ambiti, da una clentela
aristocratica soprattutto nei gusti
pil che per il blasone? La casa avita
era del 1860. La nuova avventura
inizia nel 1904, nel nuovo albergo,
nato piccolo, diventato sempre pil
grande, estendendosi in orizzontale,
mail in verticale, arrivando a occupare
almeno 500 metri di costiera
aggettante sul mare, e non & mai
finita. Come puci descrivere una
serata perfetta accompagnata dalle
note di un mpareggiabile maestro
di pianoforte, Roberto Ruocco, che
& una sorta di sciamano capace

di rievocare il Jacques Brel della

tua gioventl - poeta, scrittore,
perfino fantastico attore, di certo

un anarchico puro - miscelandolo
con i Lucio Battisti e i Riccardo
Cocciante della tua maturita? Come
puoi descrivere una serata perfetta
che ti rappacifica con i ristorant
stellati, spesso fonte di delusione
quando nducono una melanzana a
una sorta di cartone, con lo stesso
gusto del cartone, che ti restituisce
la dimensione dello stile italiano, del
sapore della nostra terra, che é gquel
qualcosa di immateriale che nessun
italiano & in grado di descrivere ma
che allopposto centinaia di milioni
di stranieni saprebbero raccontare
come atmosfera, umore, voglia di
vivere, anarchia controllata, spessore
inconsapevole della Storia con la esse
maiuscola? Come puoi descrivere
una setata perfetta resa tale dalla
qualita umana e professionale di
uno staff di sala condotto dal maitre
Domenico Mansi, con Luca Amato
come sommelier, completato da
Pierpaclo Pisani, Alessandra Crivelli
e Fabio Crescenzo? Impossibile
descrivere una serata perfetta. Meglio
averla vissuta, al ristorante Clicine
dellHotel Santa Caterina di Amalfi
della farmiglia Gambardella.



riapertura dell'albergo avevano pre-
cipitato il Paese e l'intero continente
europeo nella prima guerra mondia-
le che sulla costiera significo il sacni-
ficio di tanti giovani che partirono per
un fronte adir poco lontane, sumon-
tagne sconosciute quanto impervie,
senza mai far ritorno alle loro case.
Non bastasse, vent'anni dopo la tra-
gedia sisarebbe ripetuta, & questa vol-
ta su scala assai pill vasta, arrivando
perfino sulla costiera con gli esercifi
invasori, prima 1 tedeschi, che siinse-
diarono comodamente nel pit bell'al-
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bergo di Amalfi, il Santa Caterina, e poi
gli americani, ritiratisi i tedeschi, che
dell'Hotel Santa Caterina fecero il pri-
mo Rest Camp sulla costieraperiloro
ufficiali convalescenti.

"Finita la guerra, ripreso in mano lal-
bergo maltrattato a dir poco da tutti
coloro che l'avevano occupato, Cre-
scenzo ed Alma lo riportarono al suo
splendore, ampliandolo progressiva-
mente. A partire da meta anni 70, not
figlie abbiamo proseguito in quest'o-
pera, portando l'albergo a 66 came-
re di cui 36 nel corpo centrale, le altre
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Le camere hanne
pavimenti in
ceramica dipinta
a mano, stanze
da bagno con
maicliche e
marmi, baleconi
con vista sul mare
di Amalfi o sul
giardino privato

disseminate lungo la scogliera, vere
e proprie abitazioni di lusso incasto-
nate tra la roccia e il mare, nascoste
in questa sorta di esplosione bota-
nica controllata che & diventato l'al-
bergo. Lhotel si estende su 500 me-
tri di costa tra terrazze coltivate a li-
maoni, ulivi e orti che ci danno la ma-
teria prima che fa felici i nostn cuochi
guidati daun maestro dirara sapienza
quanto notevole modestia, Giuseppe
Stanzione, che aveva gia conguistato
la stella Michelin e che 'ha conferma-
ta anche al ristorante Glicine dell'Ho-
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“DA NOI IL LUSSO NON E
MAI OSTENTAZIONE MA
SEMMAI DISCREZIONE,
ATTENZIONE, IL

tel Santa Caterina” raccontano a una

voce Giusi e Ninmi Gambardella, che
governano assieme l'albergo assistite
dai nispettivi fighi Crescenzo Gargano,
Alessandro e Beatrice Camera. "Fin dal
1946 ci siamo avvalsi di un architetto
che & diventato soprattutto un ami-
co di famiglia, Alfredo Gravagnuolo,
un maestro dell'architettura del 1900,
per ben quatiro decenni colonna lu-
minosa della Facolta di Architettura di
Napoli a Palazzo Gravina. Dal 1946 al
1999 Alfredo Gravagnuolo & stato an-
che larchitetto dell' Hotel Santa Cate-

rina. Lasuaimpronta & presente come
se fosse solo ierl che progetto 1 pavi-
menti in maiolica disegnando perso-
nalmente i soggetti poi realizzati dalla
Ceramica Artistica Solimene di Vietri, 1
festoni in maiolica che corrone lungo
i pavimenti collegandoli tra di loro, il
bancone del bar in pietra pugliese, re-
alizzato da un artista locale sermpre su
disegno dellarchitetto Gravagnuolo.
Larchitetto scopri un particolare mar-
mo azzurro, con il quale erano stati
realizzati dei piccoli oggetti, cerco la
cava e ne fece il particolare pavimen-
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to del ristorante Glicine che riprende
il colore e la forma delle onde del ma-
re. LAzul Macaubas, una quarzite na-
turale melto famosa e apprezzata, si
presenta di colore non uniforme, ma
omogeneamente sfumato nelle varie
gradazioni di blu e azzuimo, dai toni pitt
delicati a quelli pil affascinanti e pro-
fondi Sembranole onde del mare. Isi-
ti di estrazione si trovano a ovest della
citta di Macaubas nello stato di Bahia,
in Brasile. Questo marmeo & caratteriz-
zato da una grande durevolezza e re-
sistenza. Lo abbiamo installato oltre 30

BELLO NELLE SCELTE
ARCHITETTONICHE

E DI ARREDO, CHE
RICHIAMANO LA STORIA
DELLA NOSTRA COSTIERA"

* Giusi e Ninni Gambardella
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anni fa e sembra che sia stato appe-

na posato. Larchitetto Gravagnuolo se
ne innamord, per nolha rappresentato
un grosso investimento che nel tem-
posi érivelato vincente, come tutti gli
interventi proposti e attuati dal grande
architetto nostro amico.”

PIU CHE UN HOTEL,

UN SOGNO FRONTE MARE
Linee classiche, architettura mediter-
ranea e lo stile delle ville amalfitane:
tutte le camere dell'Hotel Santa Cate-
rina sono caratterizzate da ampi spa-
Ziluminosi, pavimenti in ceramica di-
pinta a mano, stanze da bagno con
maioliche e marmi, balconi con vi-
sta sul mare di Amalfi o sul giardi-
no privato. Nell'edificio principale si
trovano trentasei camere di tipolo-
gia Partial Sea View, Executive Par-
tial Sea View, Front Sea View e Delu-
%e e 13 tra Junior Suite, Executive Ju-
nior Suite e Suite. Inoltre, tra le Gar-
den Suites, la "Villa Santa Caterina” e
“Villa 1l Rosso™ si contano altre 17 si-
stemazioni fra camere e suite di lus-
so. [l concetto unificante & l'esclusi-
vita degli ambienti offerti, l'emozio-
ne indiscussa offerta sia dall'arredo e
dalla luminosita degli ambienti quan-

HOTEL DOMANI

Dicembre 2020

to dall'impatto conl'esterno e il mare
che fronteggial'albergo. Andrew Ca-
mera, classe 1963, & nato in Inghilter-
rada padre amalfitanc e madre ingle-
se, ritormato in [talia assieme alla fa-
miglia nel 1975 ha iniziato a lavorare
da adolescente nell attivita turistica di
farmiglia in costiera, & arrivato all Hotel
Santa Caterina nel 1999, ora ne é 'Ho-
tel Manager. "Lalbergo & un classico
hotel di famiglia, della famiglia Gam-
bardella, dove l'attenzione ai dettagli
come alle persone & la caratteristica
intrinseca della cultura dell'ospitalita
e dellaccoglienza. Lo staff & prepara-
to, motivato, selezionato per menta-
lita prima che per il curriculum pro-
fessionale. [l risultato & un voto di 9.5
in Booking che & di 6,5 per 1 servizi,
96 per la pulizia, 9,7 sia per il comfort
che per la posizione.

Da noi il lusso non & mai ostentazio-
ne ma semmai discrezione, attenzio-
ne, il bello nelle scelte architettoniche
e di arredo, che richiamano la storia
della nostra costiera, & nella qualita
riconosciuta della ristorazione che &
mnanzitutto qualita delle materie pri-
me, frutto di un'attenta selezione dei
produttori, e poi delle tecniche di cot-
tura, che devono rispettare i profumi
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La piscina esterna,
alimentata con
acqua di mare, da
cui si gode una
zplendida vista

dicid che entra in cucina esaltandoli,
proponendo piatti qustosi quanto di-
geribili, con un servizio in sala inap-
puntabile professionalmente quan-
to empatico nel rapporto umano. La
nostra cucina & a induzione elettrica,
pili sana e sicura rispetto a quelle tra-
dizionali. Disponiamo di una cantina
dei vini che spazia dai migliori pro-
duttori della costiera e della regione
ai migliori d'Ttalia e del mondo. La pi-
scina esterna & alimentata con ac-
qua di mare. Il ristorante sulla piat-
taforma a mare & improntato preva-
lentemente sul pesce, quello del Gli-
cine & piu universale, dispone anche
di menu dedicati ai vegetariani co-
me ai vegani senza contare tutti co-
loro che soffrone di allergie alimen-
tari per i quali proponiamo sempre le
migliori soluzioni.

Il verde e le piante da frutto rappre-
sentano unattivita assai complessa
affidata a un piccolo esercito di giar-
dinieri e contadini. Per 66 camere, lo
staff complessivo dell'albergo am-
monta a 165 persone. La clientela
americanarappresentail 70 per cen-
to dei nostri ospitl Tornera a partire
gia dal 2021" Suggestiva la discesa
in ascensore sulla piattaforma a ma-
re dell'albergo. Sono un centinaio di
metri di discesa all'interno di un pa-
rallelepipedo in vetro e acciaio che fi-
nisce all'intemo della roccia. Si emer-
ge al sole abbacinante della costiera
su una piattaforma che contiene una
piscina con acqua di mare, numerc-
si lettini con ombrellone fronte ma-
12, l'accesso diretto a unmare traspa-
rente in cui nuotano piccoli branchi
di pesce, il bar e il ristorante Al Mare
aperto per 1 pasto di mezza gioma-
ta. Sempre in questa parte dell'ho-
tel, la SPA per massaggi e trattamen-
ti oltre alla palestra con attrezzature
Technogym.



