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Il ristorante del Brunelleschi Hotel

1 2020 & I’anno in cui il Ristorante Santa Elisabetta é sta-
to insignito della stella Michelin, grazie all'Executive Chef
Rocco De Santis. Si avwicendano le stagioni e con esse cam-
bia il meni, ma rimangono invariati lo stile personale dello
Chef, con la sua raffinata sintesi tosco campana e 'atmo-
sfera intima ed esclusiva della sala. Il ristorante gourmet
del Brunelleschi Hotel di Firenze si trova al primo piano
della Torre bizantina della Pagliazza e accoglie i suoi ospi-
ti in perfetta sicurezza, grazie a tavoli ben distanziati, a misure
speciali e precauzioni sanitarie prese per mettere la sicurezza
al primo posto. Il ment autunnale firmato dalla Chef Rocco De
Santis, parta nel centro di Firenze aria di mare, raffinati croma-
tismi e suggestioni che derivano dalla capacita dello Chef di ri-
durre all’'essenziale un'idea articolata e sofisticata. I nuovi piatti
inseriti nella carta sono quasi tutti di pesce e hanno il marchio
inconfondibile di De Santis. Fra gli antipasti, interessante e sce-

Firenz

nografico Il Calamaro, Lattuga & Lattuga. Si tratta di un calamaro
a bassa temperatura, lattuga e lattuga di mare cotte in osmosi,
con salsa di Calamaro. Un antipasto di terra che riporta alle origi-
ni campane di De Santis: Diversamente Braciola di Manzo, com-
posta da manzo, cipolla stufata, pomodori verdi e pinoli.

Ancora mare con una personale e profumata interpretazione del
risotto che riunisce pesce e agrumi, i due fil rouge del ment: 1l
Risotto d'Mmare € un risotto all’estratto di pesce, pesce cotto e
crudo e sentore di agrumi.

Grande semplicita, cosi come richiede il pesce migliore, nel Pe-
scato all’Acqua Pazza 20/20: pescato del giorno cotto al sale, ridu-
zione di acqua pazza. Nella Carta dei Dessert la new entry pren-
de il nome proprio dalla stagione a cui € dedicato I'intero ment:
“Autunno” e un Parfait di mandorle pralinate, sorbetto di carota
Fava Tonka, gel di arancia e limone.. Ancora agrumi specialmen-
te fra i dolei, come nel Baba in evoluzione, uno dei marchi di fab-
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brica dello Chef, che & un baba con mango, passion fruit, lime,
sorbetto al lemongrass. Il menu alla carta & sempre disponibile
e varia all'alternarsi delle stagioni. I menu degustazione al Santa
FElisabetta sono disponibili dal martedi al sabato a pranzo dalle
ore 12.30 alle ore 14.30 e a cena dalle ore 19.30 alle ore 22.30. 11
ristorante si trova all’interno del Brunelleschi Hotel, affacciato
su una accogliente piazzetta del centro storico fiorentino, vicino
Palazzo della Signoria e la Galleria degli Uffizi: I'albergo ingloba
nella facciata una torre semi circolare bizantina del VI secolo e
una chiesa medievale, interamente ristrutturate nel rispetto del-
le caratteristiche originali ed & astorniato dalle vie dello shopping
e dai musei pii famosi della cita.. [l
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