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S.Pellegrino Sapori
Ticino festeggia

20 anni di stelle

Lo starico Festival del Cantone Svizzero torma dal 13 settembre al 15 novernbre 2026,
In due derenni ha organizzato oltre 400 serate stellate, E dal 2027 cambia tutto

di ALESSANDRA GESUELLI

Ciltre 400 serate stellate ton pll di
G000 stelle Michelin 2 citre 5,600 puntl
Gaulthillaw. 5 Pellegring Sapar Tidno
comple 20 arnl = fa i rant del sua
SUCCESSD: La starica manifastaziane
del Cantore Svizzem ha saguto far
irecontrare tra i monti 2§ iaghi del
Ticira, grared| chef Intemarionall con |
talentt lacali in un calendaria agni
anna sempre il ncerata e criginals,
dl ewerti. cere. appuntamenti rels
Iogatian pliresclusive. Quest'anno
toima dal 13 settemire ak 15 novernire
2026, ton un programma tutto
dedicatnalla Svizera = | sund chaf
ambasoator ra smagpi alla sua
stoffa enaitd ofjuanda nel 2007 ha
creata Fagena Sapan Tidno, con
['chiettivo o pestine diversi eventl
attraverso 'enagastronomia ol
qualiti, nan mmaginave di ariar
ain quin - ha ricordata Dany
Seavffacher, CEQ 5.Peliegring Sapori
Titirg — i Lira scormemiesza riata per
cas, tra amkl, can lidea 6
promuoyere | teritoen tiiness come
destinarions tunstica, attraverso
Vospitalita d'ectellerza poranda sul
temitoeia tutte £ meglio
dEIIenc%as(r:}mmalmq'naalnnalz
per coltaborare can alberghi e chef
ticneste. Una scommessa niuszita,
st che negl ultimi vent'anrd la
cucina sizzer s 8 rasformata da
realtd regianale a una witura
aastr'mmb:amndama, diversificatae
ariertata all'ercalienza, alla
sosteniilita e alla valonzzazione del
temitori. n Sdzerala crescita del
settone & ronfenmata dall'avmento del
riskorariti premiatt | local stellati sono
passatida B4 el 2010 a |45 nel 2025,
rmentre |a guida Gaulthdillay recensisce
opgl 880 nxtoranti nel pagse.

IUn impagno collettive a oul ha dato il
sun cantrinuto anche § Festhal
ticinese. prazie alla partnarshio con
tante realta del ternforio e del Paete,
come | Swiss Deluxe Hotels de Grardes
Tables Suisses, [ puida GavitMilay 2
EHL |2 prestigiosa Hospitality
Business School di Losanna, inslemea
Svizzera Turisrma, Ticing Turisme,

Lugana Region, «Sazmen Tursmo
WLl pIOMRInYVE e LN Turtsma ttto
I'arno & In tutta ba Svzrera puntands
I'attenzione nan solo sugl highiights
pil popolan ma anche sulle mata 2 gli
Itineran inzolit. 5.Pellepring Sapar

Ticing va propriz in moesta dirszione
perché da 20 anni mette in mostra
allestero 'ecretienza dalla
Eastranomia SWZZEr, Lma vetring
Impartantissima tutto l'arnon, ha
detta Christing Glasser, Diretiore
Swizzera Turismo n talia nGrane a
wisione, passiane 2 capacita di fare

rete, 5 Peliegrino Sapan Ticno &
diwertatoun ambasciatore autoresale
el nosten [antone, contrbuendoa far
rancseers L3 quakita dellafferta
pastonomica tieinese, Vecrellenza dai
sl prafessionisti e [unicta del
taritano. Ha saputa creare valone nan
st per il settore enpgastranamicn,
ma per bintera destinazions turisticas
ha aggiurto Angelo Totta, Direttoe
Tiino Turisma. £ it programma di
guest anna conferma guesta.
niccherza, siva dai grand chaf
regionall ai nazionall dagh emengzne

al maestr ricenaschati; o F Ln'edizione
spacials, oo @ sgnifitata perché
rappresanta al bampo stesso un punta
di amiva & b nuovo purita ol parenm
- ha arnurelato Dany Stauffachar -
Abblama deciso infatti che il fomat d
S Pallepring Sapor Ticng, ooz come &
stato conasciito fino ad oggpl
conchudera £ sio dcho naturale
Questn non sipnifica perdla fine diuna
vilane Al contrania, tutto ]
patrimonia di esperienza, reéazioni
cragibilita e know-how costruita in
nuest] anni contiruen a vivere & a

[Speciali LP]

sebuppars| attraverso nuove formule &
nua pengett che annunceremo
prasto peril 2027y Questa adzione
pepitera 21 stelfe Michelin 2199 punt
Galthdiliay. Cama agrs aning, il
Festival inizla ufficialmert= il 13
=ettamibra con il Grand Opening presso
IHatel Splendide Royal a Lugano
dediato gl Chef o Swiss Delis
Hotels &g chiude can | Final Party il 15
novembre a La Homantica Bautioue
Hotel o Melide can alcuni chef ticinesi
storic| dal Fastival.

e

Tutte le serate del Festival del Ticino

Cene stellate con maestri e talant! emergenti ed eventi speciali in location uniche del Cantone

di EMMA BOSCHI
Il ralendano 2026 i 5 Peliegring

Lapori Tienn 5 apre & M settembre ton

@ prima delis cene uifickal allo
Splendide Royal di 0. | resident
chef Marco Venenuso, | StellaMichelin
actoglie Tanja Grandits dal Restacrant
Stuchi b Baslea I grande signera
della udina svizzer, 2 Stelle Micheln,
1l 2] setternbes o pressgua al Wila
Principz Lenpaldo di Lugana con
Cristlan Maoreschi incompagnia o

r Heflernann da| Widder
Frestaurantdi Zuriga. | & ottobee rel
Ristorants Eden Rac di Ascona Marm
Camparella, 2stzlle Michelin ospta
Parcet Koaken dal Restawant 7132 i
Siver - Vals, chefalandese ivelazione
2026 perGautiiila Svizzera e 2
Stedhe Michelin. IL5 eetobes net
Histaranta SevendiLy Emanuslz
Bertelll apre te parte a Reto Srandli del
Riztorante Eoeo di dscana, 2 stalls
Michalin |l 6 ottobre al RetoranteLa
Bafa di Locamo Sahatore Sanfllppo &
inoucina corvkeyin Femandez. 15tella
Mchelin, Di angirl spagrake. Kevin
Fermander ha preso e redini del
Ristorante Talva a Champfer dooo
Martin Dafsass L' T atbobreal
Rtstarante Oan di Lupana Lons Meot

cucinacon Franck Glovannini, una det
piit grandi nomi d=lla gastranomia
swizzera, 3 stelle Michaln dal 2006 alla
Euida dellicanico fstorants Hotel dz
Wille di Crissier. i 25 ottobre | Hatel
Belverers o Locamin fa da sfando alla
cena frmata daStéphane Décoterd, |
Stella Mcheln, da Malson Deratiend &
Glicn-sur-Monkreus con lo chef Rosarin
Stipa il 26 ottobre iz vardure sano al
ceritrn del mend al Grand Hotel Vila
Castaznola di Lugana con Pascal
Steffendel RootsdiBaslea 2 stelle

S
crarme

Mcheing]stella Verda
arcormpapnato dal residem
Algssandre Bolesn Domenica 8
riavernbra al Fistorante Metadi
Lugann amiva Paoka Rata, 1 5tale
Michelin conil Ristoranta Da Wittoioa
St Moritz, sede n Engadina gel
ristarante tristallato Da Vittorodi
Bruzaparto della famigha Cerea. Con
It Arturo Fragnifto, 1 Stella Michedin, 119
navermbra alln Swiss Diamond
Brutigue Hotel La Romantica Melids
Egihaladonisi accoglie Giles Varore,

T
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dal Restaurant Giles Varore di
Caidse, 2 Stelle Michelin, consideratn
l'ertfant prodige eunadellz mighon
pramesse della INOMi BEtia
Ultirmea serata vificisle i ¥ noverire
al Mancucchetto d Lupano con Andrea
Muggiara el bistaliato Sivia Gerramn
del estaurant Mammerisherg di
Freldoef. Come di consugta
appuritarmenti st=llati sialtamano
aventiin locatian uniche come |
pranzain guata sabata M settembe
al Risioeante Curnott sul Monte
{araseo d Bellinzona, a&T mam: n
angai di paradiso purdo 4l parenza
per dvame asoursian || 27 sttembre a|
Sewen Toc Too o Ascora, ura serata
per Ln pebblico govane can glchef
Hicrda Leanza, dndrea Bertanr, del
Mortalbano d Stabio e Luca Ballanca,
da Al FarodiLugano. L 18 cttobrs
Diékiunar au chateau alla Teruta
[astellodi Marrote di Vico Marcote O
=ono pol ke serata ﬂtre{n:lt:arduper
promuovers |a gastronomia trinese i
13 ottabre allEHL a Lasanna e il 17 al
‘Grand Hotel du Lac a'vevey 1 20
ottobre & la walta defla Serata Lounge
Casind Lugana con Morena Manzini ed
Emarwge Bertalll dal Seven d Lugann
wrwrwsanpellegnnosapaniticinoh
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