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S.Pellegrino Sapori
Ticino celebra
| talenti del Brasile

Dal 18 settermbre al 16 novernbre la kermesse fa da palcoscenico alla nuova era
della cucina brastiana con sel grandi chef e il mosaico di color! e prodotti del Pagse

4 ALESSANDRA GESUELLL

Dall'oczara alla foresta
Mmazranica. dal grandi fiurmi alle
metrapall. |l Brasile guest'anno
poria la sua incredille Aochera
gastronamica, di ingredianti,
paetaggl 2 camunita. nel cuore del
Tichio

L'orcasione & SPellagnno Sapart
Ticino. Feventa arate alla sua 19a
edziane che dal 1B settembre al 16
nowembes 2025 nuita in Svizzer
grandi chef mtemazionali par un
calendaric d cene nelle kacation pil
sugpestive. in compagnia dei
talentuasi chef locail Dopo tante
destinaziond surapes, grand nomi
imallani & glabali, ora & |a valm dal
masaica brasiliano. fra tradizane &
innavaziane.

i Festival fa da palcescenica
poetavace della ruoya era della
€L nnhras.ll-ar.s, allavargiedia g
sofisticata, «5ono felce di porare
unpo' o Brasks in Ticina, Ancora

una veita la gastronomia dventa a
Eiusta piattaforma per comunicare
diversi terni £ sviluppare uno
stamhia culturale. Vistando gli chef
coimvaltl, ho spermentato ke dversa
facra del Brasia & stoperto | sapard |
colan e 'impegne sulla
sostendbilitan ha detta Dany
Stauffacher, Lea di S Pellzgring
Sapori Tione che ha presantat il
Festival a San Pacta lo scorsa 10
pugne nella Residenza conzalars
HZZER.
Questa edizione sard dungue un
iaggin nel nuovo centrn defia
Eastronomia sudamencana,
attraverse b diverse anime del
Brasia.
Dape il Grnd Opening (| 22
settermibre alfHotet Splendide Royal
& Lugano dedicato agh chef o Swass
Daluxe Hotals, inizians b= sarate
Brazi, can (o stellato Albarto
Lardgraf. Cal rssorante Oteque di
R da Janeira, & ospita || 28
setiemie alEdsn foc | Ascona &

chaf Marca Carmpanelfa, 2 Steliz
Michetin e il 30 settambre al Ciare di
Lugane con Laris Meot. Ua Manaus,
cunre dell Amazzania, g dal
Banzein Felipe Schasdler,
riferimento assciute per | sapeal
della faresra, cara { peotaganista di
3 serates il 20 sattemire allo Swiss
Léamond Hatel, Vico Moroate, can
Egido ladonisi il 2 ottobre a
Manourchetto, Lugano, con Andrea
Mugziang; e Il & attobre af Seven
Toc Toc di Ascana inzierms a Nioala
Leanza Dalla fitta di San Paoto
armriva lvan Falston, 2 stelle Mchalin
£ | stella varde, con il o Tiqu
Festaurant, il & citobes al Mata di
Lugane con Aruna Fagnita, | Stella
Michelin: 2 I'8 ottabre al Fistorante
La Bafa, Locarna con Sabvatore
Sanfiippo.

1112 attobre s riprends tan i
bistellate Luiz Filips Saura, da Eveal
& San Papka, par due cene asclusive:
la peima all' Hotel Solendide Rayal di
Luganc inseme & Manco Veneruse, |

Stella Micheln; 2 IL 14 ottabre
ali*Hot=] Betvedere, Loamo,
acranta a Resario Stipe. Da Curitiba
£ dal sup Rstoranta Man, Manu
Buffara, Sest Famale Chef 2022
Wioeld's S0 Best Restaurant,
un'kcona sudameritana, racmintans |
ralor acces defia foresta atlantica
brasillana in due appuntamenti: il 9
navemhbire al Grand Hatel Willa
Castagnola, Ligano, a fianco o
Aleszandm Bolesa e 111 novernire &
Ristorante Sevan Lugano can
Ermanuets Berfalll,

[Speciali LP.]

Lultimo avento & per il 12
rovemtve: dal Lasal di Rio ge
Janeing arriva il bisteliate Fafa Costa
£ Siva &l Villa Principe Leapaldo
inzeme a Cristian Moresthi, Come
cgnl annc il Festival =i chivde con
monsu=ta Final Party || 16 navemhbe
per |a prima vedta nel nuave La
Romantica Boutioue Hotel of Melide
on alcunl chef delle Grandes Tables
Suiszes del Ticina,

Per infarmazioni & pranotaziont
wwwsanpetiegrinompariticinach.
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Tutti gli appuntamenti del Festival in Ticino

Non solo serate dedicate al Brasite. I Cantone si anima di tanti eventi per gli appassionati per scoprire le eccellenze encgastronomiche del territorio

nCiize alle prand serate can gl
chaf brasiiani protagonistl, a
5.Pelkagrino Sapeei Ticino non
mancane mal i apountament
specili che cownvolaong gli chaf
ticinesi e || temitosie, con Voblettivo
di pramucyvess ke eccellenss
eragastronomiche del Ticho

Tra | partner dell inzlativa ol sanp
infatti anche Ligano Region
Ascona Locama g Ticlna Tursmo.
\Una vorazicne che Peventa ha
avirta fin dalla sua nascita: portars
il monde oui nel Cantone ma arche
far scoprire questa angoia di
Svizrera al monde tan | suo
pradotti e la ricchezra del suo
patimania sitsinkolo e agricols
per urvalta cixina che sia
sostenibile e inclusia di tuttz la
filisran SﬂIEFI DCarry Stauffacker,
Ceo di SPellegring Sapari Thine
Mon & un caso se anche gl ospiti
dal Brasils sono ambascatar d un
approcoin culinana rispettasa
dellfimpatto ambientale, con un
forte impegno nal ridure gli speechi
alimentan e nal pramuowere

Ingredienti biologkd, loall 2
stagianall, legati alle comunita di
pravenianza. Una Flasafia che &

stival povta avanti da amnl. E cosi
in calendario o sona tante
occasion| per i gourmand

appassonati per trascomere
gualche giceno tra laghl
montagne, conoicens cuachi
procutton. & 18 sattarmhbre un prima
assaggio brasiliano del Festral
avvara netla splendda Teruta dal

(astetle & Morote.
un'azienda agricola e
vitivinizala di 150
ttan in gastians
biologica situata su
un pramontania
interaments
orrandate dal laga
Esin
In un passaggo da
fiaha, tra wigneti,
uivet & pascall si
=yolpe un Dinar au
Chdteaw a ritmo di
zamba, graze agl
thef delia Teruta.
entramb beasiliani.
Kan mancano anche
per puesta agzione
le incant=ecd serate
Citre Gottarda
dadicate & Tidno,
nelle strtture stoeiche d alomi
mermian del grippa Swiss Delusz
Hatels, partner dell'eventa
Quest'annosi v a Lucema | 21
ottabre al Boegenstock Resort Lake
Lucemne ospiti del resident chef

Miks ‘Wehrle mentre il 4 noverrbre
retla zede di EHL a Lasanna, la
D’E!.I:I%Ima Hospitality Businezs
Schpal, alcuni top chef ticines!
parteranno il kara estro i cudna
abbinata alle ecretlenze enalogiche
o=l terriaria ticinese: Tarna anche
la Serata Lounge al Casina di
Lugane, il 1€ attobee, un momanto
dedicato pnncipalmente al glavanl,
ON Na Fogosta Enogashronomica
a prezzi accesshili ma sempre d
alto livedla. In cucina Moreno
Marzini det Ristarante Elemant dal
Lazind di Lugana sara
acrampagrato da Emaruels
Bertz|li del Rizmomnte Seven
Lugane:
Infing il 23 attobre tarna la Seata
EOC - Salute mn Sapore al
Ristornte Seven Lugano Emanueis
Bertalli o=pita gli chef delle dvarse
cucine degll Ospedali EQC. Una
serala deditata af pragetta Salute
ton Sapoee con plath salutad in
thiave pourmst.
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