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Dalla Versilia alla Puglia, passando per la Costiera Amalﬁtana
ela Sicilia, l'estate 2025 celebra la cucina regionale nei migliori
indirizzi del nostro Paese: hotel, beach club eleganti, trattorie sul mare
e locali tipici dove vivere il gusto autentico del territorio,
tra sapori tradizionali e panorami spettacolari

PIEMONTE

1. Le due Matote

Bossolasco (CN)

Il luago: un antico casale

del XVI-XVIl secolo in Alta Langa,
dal progetto dell'imprenditrice
Asionna Cefis. Cosa si mangia:
al ristorante L'Orangerie, fre

i ment di chef Luca Lo Peccerella,
fra tradizione piemontese e
contaminazioni campane, come
animella, peperoni di Carmagnola,
lupini e bollite napeletano.
leduematote.com

2. Le Marne

Costigliole d’Asti (AT)

Il lvege: boutique hotel

immerso nei vigneti tra Langhe

e Monferrato, all'interno della
tenuta agricola Mura Mura,

di Guide Martinetti e Federico
Grom. Cosa si mangia: fanti piatti
piemontesi, quelli di Mykyta Bida,
nuove chef di Radici Ristorante

in Vigno. Da provare gli agnolotfi
della tasca, ripieni di guancio,
spinaci crocconti, rafano,
lemarnerelais.it

3. Réva Resort

Monforte d’Alba (CN)

Il luvege: dall'idea dell'imprenditore
ceco Miroslav Lekes, un hotel
adogiato nel cuore delle Langhe
del Barolo, con un campo da golf
& il ristorante stellato Fre (fabbro,
in dialetto], Coso si mangia:

lo chef Francesco Marchess,
alfiere di Yannick Alléno, punta
sul territorio con una terring

di fegatini e gel di Barolo o i plin
con onimella croceanti e cipolla
al latte. revamonforte.com

VALLE D’'AOSTA

4. L' Oresteria

Morgex [AO)

Il luoge: bor, osteria ed enoteca
con esterni e interni in pletra

e legno, do un ex ferramenta
del 1940. Cosa si mangia:
cucina valdostana, piemontese
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e dell’Alta Saveoia, come stufati

di carne con polenta. La curiosita:
oltre 520 efichette di vino italione
e internozionali. loresterio.com

LIGURIA

5. Langosteria Paraggi

Santa Margherita Ligure [GE)

Il luogo: ristorante pieds-dans-l'eau
del Gruppo, creato da Enrico
Buonocore, con vista sulla baio

di Portofino. Cosa si mangia:
selezione di caviale, crudi di pesce
e crostacei a volontd. Tra i piat

pit noti e richiesti i paccheri

con branzino. langosterio.com

6. Ortica

Pieve Ligure (GE)

Il lvogo: dal 2021 |'alternativa
«agrester del ristorante |l Marin
di Genova, sempre guidato dallo
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chef Marco Visciola, una stella
Michelin, all'interne della

Tenuta Golfo Paradiso. Cosa

si mangia: verdure dell'orto,
pescoto fresco e frollate locale,
carne di razza Cabannina
(Presidio Slow Food), came alla
brace, come la punta di petto cotta
lentamente alla broce, spinacine
novello e patate alla cenere.
tenutagolfoparadiso.com

7. Le Carillon Portofino

Santa Margherita Ligure (GE)
Il luogo: anche questanno,
Dalce&Gabbana «vestex lo

storico beach club con il progetto
DG Resort, stampa Verde Maiolica
& motivo a righe verticali, che
riportono olle atmosfere voconziere
dello Riviere. Cosa si mangia:

tra | piatti famosi del ristorante

Vesta all'interno del beach club,
lo cotalana di astice blu al bosilico
genovese. lecarillonportofine.it

LOMEBARDIA

8. Vivilo Corte Franca (BS)

Il luoge: giardine, orangerie

e ristorante circondali dai vigneti,
Esterni country chic, interni moderni.
Cosa si mangio: nel meni
degustazione di chef Llorenzo
Tagliabue, il risotto al cipollotio
affumicato ol lampone, obbinato
a calici scelti dol sommelier Ramon
Testa. La curiosita: uno dei soci,

& Giovanni Cavalleri, pasticciere
della nota Pasticcerio Roberto

di Erbusco. vivilofranciacorta.com

9. Kora Beach Club

Segrate (MI)

Il luego: sulle sspondes
dell'ldrescale di Milano, offre
lettini, cabane, ristorante, bar,
piccola palestra, area benessere
e yoga. Cosa si mangio:

tra i pill richiesti, lo spiedo di polpo
con potate schiocciote ollo
zalferano & il carpaccio «cacio
& pepes con pomodorini confit,
a cure degli chef amici Fabio
Amedoro e Andrea Gazzani,
korabeachelub.com

10. Vecchia Combo

Bormio (SO)

Il luege: uno dei ristoranti

pil caratteristic e antichi del centro
storico. Cosa si mangia: fipica
cucina valtellinese, scioff,
pizzoccheri, corne con polenta
toragna. La curiosita: aperfo

nel lontano 1968, il nome ricorda
la sua posizione al di la del fiume,
in una zena chiomata doi residenti
Combo. Tel. 0342901568

11. Al Fiume Apres Bike

Bormie (SO)

Il luegoe: o bordo fiume sulla pista
ciclabile, ha zone ombreggiate
datende e ombrelloni. Si pud anche
alloggiare negli appartamenti

di proprietd, «Casa Melides.
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Cosa si mangia: il ristobar propone
taglieri e snack sfiziosi do godersi
dopo una passeggiata in bicicletta.
casomelide.it

12. Etereo Milano

Il luoge: all'attave piane del Luxury
Collection Hotel Milan, il ristorante,
da un progetto di Patricia Urquicla,
offre uno speftacolore visto

a 360 gradi sullo skyline, con tanto
di piscina. Cosa si mangio:
spaghettoni alle vongole veraci,
zucchine e limone candito,
calamare arrosto in zuppetta

di cozze, vongole e agrefti, senza
dimenticare i piatti della tradizione
milanese. eterecrooftop.com

VENETO

13. Riviera Garda [VR)

Il luege: il nuovo progetio della
famiglia Rana a Punta San Vigilio,
sul Lago di Garda, si sviluppo

in ristorante, terrazza panoramica
e beach club, con eleganti arredi
nelle sumature di verde. Cosa

si mangio: tra i piofi di Francesco
Sodano, gia executive chef

del Ristorante Famiglia Rana

a Verono, Fresine pasta) alla
busara di scampi e limone.
rivieralake.com

14. Locanda Sandi
Valdobbiadene [TV)

N lvoge: dal recupero

di una preesistente casa colonica,
la locanda, nello stile della
compagna veneta di inizio
Movecento, & immersa nei vigneti
dell‘azienda Villa Sandi, Cosa

si mangia: lumache, pasta fresca
e carne alla griglia cotta a vista.
locandasandi.it

15. Casa Bertani

Cortina d’Ampezzo (BL)
llvoge: il nuove progetto
dell‘azienda vitivinicola della
Valpolicella con la Cooperativa

di Cortina include The Roof, Corting
Bistrot & Lounge Bar, in stile
ompezzano con arredi moderni.
Cosa si mangia: tra i piotti dello
chef stellato Groziano Prest, i tortelli
all'agnello d'’Alpago. La curiosita:
il format Wine Club Dinner Bertani,
cena in abbinamento o efichette
storiche. bertani.net

16. Trattoria del Local

Venezia

Il luege: dal nuovo progetto

di Benedetta Fullin & Manuel
Trevisan, una trattoria dall'atmosfera
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familiare. Cosa si mangia:

fra i piatti dello chef campano
Salvatere Sodano, il baccola
del venerd), il ragb napoletano
della domenica, il gazpacho
di piselli, gamberi e robiola

ai tre latti. fraftoriodellocal.com

TRENTINO
ALTO ADIGE

17. Amonti Chalets

Molini di Tures (BZ)

Il lvogo: fuori dai soliti circuiti
turistici della regione, in Valle
Awuring, il resart offre 23 saluzioni
di seggiorno, tra suite, ville

e chalet. Cosa si mangia:

la chef Tina Marcelli del ristorante
Iohanns, punta sul territorio.

Do provare il risotto con le erbe
selvafiche e formaggio di pecora.
amontichalets.com

18. Lefay Resort

Pinzolo (TN)

Il lvoge: circondato dalle piste
delle Dolomiti, & riconosciuto
come fempio del benessere,
anche a tavola. Cosa si mangia:
il concept culinario Vital Gourmet,
del ristorante Grual, una stella
Michelin, guidate da Matteo
Maenza, privilegio gli aspett

salutari del cibo, dal sandwich
di gamberi di fiume ol salmerino
alpino in salsa verde.

dolomili. lefayresorts.com

FRIULI
VENEZIA GIULIA

19. L'Argine a Venco

Vencd, Dolegna del Collio (GO)
Il lvoge: a ridasso del confine
con la Slovenia, il ristorante

& un edificio modemo contiguo

a un muline del '600. Cosa

si mangia: la chef Antonia
Klugmann, una stella Michelin,
propone il meni «Territorio:

vita in movimentos, con prodotti
stagionali, cominciondo da quelli
dell'orto. Lo curiosita: 'unica chef
donna con 5 Cappelli della Guida
ai Ristoranti d'ltalia 2025

de L'Espresso, largineavenco.it

20. Palazzo Lantieri

Gorizia

Il luogo: tra le pis prestigiose
dimore signorili goriziane

del XIV secclo dove é passibile
soggiornare. E ancora oggi
residenza della famiglia Lantieri.
Cosa si mangia: nel salone
ricevimenli, si organizzano cene
ed eventi su richiesta, con menl

concordato, La curiosité: visite
guidate ol palazzo, al Parco

alla Persiana e alla galleria d'arte.
palazzo-lantier.com

21, Purobeach Portopiccol
Sistiana [TS)

Il luego: oltre P00 lettini distibuiti
lunge un chilometro di casta, quatiro
piscine, chiringuite, ristorante.

Cosa si mangia; boccald montecats,
sarde in saor, crocchette di jamon
ibérico. La curiositd: «Tre Ombrelloni
Gold» per la Guida ai migliori
beach club d'ltalia 2025.

tivolihofels.com

22. HARRY'S PICCOLO

Trieste

Il luego: il ristorante: due stelle
Michelin, degli chal Matteo Metullio
e Davide De Pro, si sposta nello
slarico palazzo Dreher, in stile Balle
Epoque, Cosa si mangia: tra i piatti
pil estivi, spaghetto freddo, scampi,
basilice, acqua di pomodors,
colotura di alici e olio affumicato.
duchidaosto.com

EMILIA-ROMAGNA

23. ALTO

Cervia [RA)

Il lvego: 'ampia terrazza, vista
mare, ospita il ristorante, il cockiail
bor e la piscino. Cosa si mangia:
lo chef Andrea Vailati punta

su farmentazioni e cotture alla
brace. La curiosita: ogni giugno
si svolge ALTO cocktail Festival,
guidato dal barman Miccold
Amadori, figlio del patron Cloudio.
altorcoftop.com

24, | Carracci

Bologna

Il luogo: all'inferno del Grand
Hotel Majestic, gia Baglioni,

il ristorante ha il soffitto rivestito
da offreschi della scuola
bolognese dei Carracci.

Cosa si mangia: imperdibile

il Mangiafagicli, cioé tagliatelle
con fagioli, cozze e ploncton
dello chef Agosfina Schetina.
grandhotelmojestic. duetorri
hotels.com

TOSCANA

25. l'imbuto

Lucca

Il luogo: dopo anni o Palazzo
Planner, lo chef Cristiano Tomei,
una stella Michelin, si frasferisce
in compagna fra oliveli e vignefi,
a Vigna llaria, verse Pieve Santo
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Stefano. Cosa si mongia:
manzo su corteccio (Bistecca
primitiva), ravioli ripieni di olio,
spaghetio all'elicrise oppure
con acqua di pomodore, tiglio
alla livornese. limbuto.it

26. Bagno Piemonte

Forte dei Marmi (LU)

Il luoge: le tende & gli ombrellani,
nel colore pervinca, sono
disposti a ferro di cavalle.
Cosa si mangia: spaghetti
con le arselle, polpo in umido
&, imperdibili, | paccheri

con pomadoro fresco,

cernio e baosilico.
bagnopiemonte.com

27. Ristorante Eaté
Follonica (GR)

Il luogo: ristorante sulla spioggia
del 5 stelle The Sense Experience
Resort, immersa in cinque ettari
di parce naturale nello zona

di Torre Mozzo. Cosasi

LA CUCINA ITALIANA

Luglio/Agosto 2025

29. Retone 136 Pisa

Il luage: tra Pisa & Marina di Pisa,
il ristorante, con tavoli e sedie
dipinte di azzurro, ha anche

una terrazza in legno sospesa
sulle rive del fiume Arno.

Cosa si mangia: doi pici con
tonnetto, capperi e olive ol sarage
al forno. Tel, 3714415269

MARCHE

30, Cala Maretto

Civitanova Marche (MC)

Il lvoge: lo stabilimento si apre
sul lungemore con una lunga

fila di piante e fiori di tutti

i colori, che porlano alla zona
bar rivestita da ceramiche bianche
e blu di ispirazione greca. Cosa

si gia: ¢ 1 i a volontd
dogli spiedini allo frittura.

La curiosita: inserito nella lista
dei Migliori beach Club

della guide 2024,

I M
cale oc

ifanovo.com

piatti di more e di terra creati
dallo chef Giuseppe Parisi, come
lo scampo con caviale & mela
rotella e la quoglia con foie gros
e lamponi, thesenseresort.it

28. La Posta

Bagno Vignoni (51)

I luoge: 35 camere, spa con acque
termali, Il Chiosco, nuovo ristorante
all'aperto tra le colline della

Val d'Orcia. Cosa si mangia:

piaHi avelocis, come insolota greco
o di orzo, burger o carpaccio

di chianina. loposichotel,it

31. Clandestino Susci Bar
Baia di Portonoveo (AN)

Il lvoge: una palafitta a picco
sul mare Adriatico tra le verdi colline
del Conero. Cosa si mangia:
dal Menu Susci Memaories

dello chef Moreno Cedroni,

due stelle Michelin, una scataling
con spazzoline e un sdentifricion
artigionale a base di pasta

di cocco e menta. Accanto,

un bicchiering, tipo collutorio,

do bere: sake, menta e pera.

edroni.it/clandesti

UMBRIA
32. Viandante del Cielo

Passignano sul Trasimeno (PG)
Il luogo: un ex convenio dei
cappuccini immerso tra boschi,
uliveti e vigneti. Cosa si mangia:
tre le esperienze legate allo
degustazione dei vini con taglieri
misti di accompagnamento; il pranzo
di quattro portate va concordato
con lo chef. La curiosita: lo tenuto
& stota restaurata dal Team
Skywalker del regista George Lucos.
viandontedelcielo.com

LAZIO

33. Casa Monti Roma

Il lvoge: I'hotel, o due possi

dai Fori imperioli, ho un ristorante

e un nuovo rochop, il French Riviera,
Cosa si mangia: fro le novita dello
chef Umberto Tuccio, la calomarata
al profuma di mare, servita

in una padella da condividere.

La curiosita: lo stile del French
Riviera omaggio la Costa Azzurra,
casomaontiroma.com

34. 266 La Barraca

Pomezia (RM)

Il uago: sul Lungomare delle
Meduse, disponibili circa BO lettini
e 40 ombrelloni in un'atmosfera
intima e rilassante. Cosa si mangia:
una cucina romana contaminata
do quells galiziana, come

il baccald con mais, cipolla
semi-confit e scarola fritta.
2é6labarraca.com

35. Materia - Terrazza MACRO

Roma

I lvoge: nuovo bistrot sul tetto
del Museo di orte contemporanes
nel quartiere Salario-Nomentano
con 150 coperti immersi nel verde.
Coso si mongio: lo chef Manuel
Nardo propone piatti come

le sarde a beccafico con zucchine
alla scapece e fior d'arancio.

La curiosita: musica dal vive

il venerdi, cena con spettacali

il sabate, brunch la domenica.
materiamacro.if

ABRUZZO

36. Bolla Mare

Roseto degli Abruzzi (TE)
Illuogo: progettalo con i principi
del feng-shui, & avvolto da piante,
fiori ed elementi decarativi,

che richiomane una giungla
tropicale. Cosa si mangia:

pesce crudo e cofto e un‘ampia
scelta di cocktail, gin fonic in testa,
do scegliere ira 25 efichette.

La curiosité: migliore beach

club d'ltalia per la lista 2024,
bollamare.it

37. MerliBeach

Alba Adriatica (TE)

Il luoge: lo tamiglie Merli,

agli inizi del 2000, ha porlate
qui 'esperienza maturata

da generazioni nel settore,

sulla riviera romagnola.

La struttura moderna, progettaio
do A+Studio di Teramo, dispone
di un ristorante sul mare.
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Cosa si mangia: gnocchetti
egli scampi e fritio misto, anche
per celiaci. merlibeach.it

MOLISE

38. Locanda Mammi

Agnaone (I5)

Il luogoe: ex casale dell 800,

ol pesto della stello sorge

il ristorante, nell'ex fienile | sette
comere da letio. Cosa si mangio:
tubetto, ricotta di capra affumicata,
fieno e abete della chef Stefania
Di Pasque, in sala il marite Tomas
Torsiello. Lo curiosité: nel 2025,
ha conquistato una stella Michelin
riportandola nella regione dopo
25 anni. locandamarmmi.it

39. Contrasto

Cercemaggiore (CB)

Il luoge: lo chel-patron Lucio Testa
ha aperto un ristorante ristrutturando
un ex ovile nel suo paese natale,
arroccato a 937 metri sim. Cosa

si mangia: gnocchi di patate cotte
sotto la cenere, spugnole, lumache
e burro bianco. confrastoristoronte.it

CAMPANIA

40. ll Bikini Vico Equense (NA)
Il luogo: il complesso, create
nel 1952 dal nonno del titolare
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Giorgio Scarselli, ha una vista
mezzafiato sul mare. Cosa

si mangia: pesce e molluschi,
come il risotto alla pescatora,
profumato ai limoni, La curiosita:
I'unico italione inserito dalle Guida
Michelin nella fista dei migliori
ristoranti sul mare del mondo.
ilbikini.com

41, La Tradizione

Vico Equense (NA)

Il lvogo: prima macelleria,

poi bottega dei tesori regionali

{e non) selezionati dalla famiglia
De Gennoro. Cosa si mangia:
parmigiana bianca, fritture e taglieri
con prodotti dal banco del fresco,
anche in vendita, come il masecuotto
(pone biscoltate). La curiesita:

& uno sarta di dispensa

per gli chet stellati di passoggio.
latradizionevicosquense.it

42, Villa Ketty Resort

Vico Equense (NA)

Il luego: hotel dall'architettura

e design essenzioli, & arroccato sul
promontorio di Scrajo e si raggiunge
percorrendo le strette vivzze del
poese. Cosa si mangia: do non
perdere lo colozione preporata
ogni matting dai proprietari,
Dionisia dell'dmura e il marito
Antonio Astarita. villaketty.com

43. Hotel Santa Caterina
Amalfi (SA)

Il lvogo: uno dei pochi hotel

in Costiera ad avere la discesa
privata al more. Cosa si mangia:
al ristorante Al Mare, pescolo

del giorno, pizze cotte nel forno
a legna. Al Glicine, una stella
Michelin, piatti fine dining di chef
Giuseppe Stanzione. La curiosita:
la nuove terrazzo Senzofine,

con pesce locale cucinato

con la tecnica giopponese.
hotelsantacatering.it

44, Dani Maison

Ischia (NA)

Il lvoge: ristorante storico sull'isola
dello chef Nine Di Costanzo,

due stelle Michelin, che da poco
ne ha in gestione anche

un altro, il Deschevaliers, all'interno
dell'hotel de Bonart Naples, Curio
Callection by Hilton di Nopali

(gia Britannique Hotel). Quello

di lschia ha un giardino con limoni,
olivi e vista mare, Cosa si mangia:
dal meni degustazione ravioli
ischitani, coniglic e fagicli all'alio.
danimaison.it

45, La Piscina A Caruso
Pool Club Rovelle [SA)

Il lvoge: all'interno del Caruse,
A Belmond Hotel, palazzo

ristrutturato dell’X) secolo, ha una
piscina a sfioro e a sirapiombo
sul mare, con vista su Scala,

il pit anfico borgo della zona.
Cosa si mangia: lo pasto fredda
con crudité di mare di chef
Armande Aristarco. La curiosité:
la piscing & il servizio dedicato
sono riservali solo agli ospiti
dell’hotel che ricevono anche

il kit «La Piscina Essentialss.
belmond.com

46. Hotel La Tosca

Capri (NA)

Il luogo: tipica casa caprese

con archi e soffitfi a volta, noscosta
in una stradina defilata, nei pressi
dell'ingresso dei Giardini

di Augusto e di Vie Krupp.

Cosa si mangia: una ricco prima
colazione continentale, servita
ogni matting sulla terrazza vista
mare, ordinabile in camera,
senza costi aggiuntivi,
latoscahotel.com

47. Concettina ai Tre Santi
Capri (NA)

lllvoge: & il secondo indirizzo
della pizzerio nata nel 1951
nel Rione Sanita, a Napoli,
quande la nonna Concetting
dava le pizze fritte a credito

al pepolo. Cosa si mangia:
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tra gli altri, panino Annarella
con zucchine fritte e pizza alla
genovese, con il celebre ragi
napoletano di cipolle e carne.
conceliinaaitresanti.com

PUGLIA

48. La Taverna del Porto
Tricase (LE)

Il luago: nen lontana do Ctranto,
ricorda lo classica osteria a ridosso
dei porti frequentata da marinai,
scaricatori e appassionati.

Dal piano superiore si gode

di una bella viste.

Cosa si mangia: ai fuochi
Alfredo De Luca, per tubettini

con zuppa di pesce o anche
erudo di scorfano o dileccia.
tavernadelporto.com

49. Due Camini - L'orto
Savelletri (BR)

Il luoge: un social table posizionato
nell'orto di Borgo Egnazio, rinomato
resort di lusso della Valle d'ltria.
Cosa si mangia: orfaggi = altri
vegetali cucinali con passione

e cura estrema dallo chef

Dominge Schingaro, una stella
Michelin, come il latiughino

al bbg con fichi e limone salato.

La curiosita: fra gli ospiti del resort,
la famiglia Beckhom, Madenna,
Barack Obama. Qui, nel 2024,

si & svolto anche il vertice del G7.
borgoegnozia.com

50. Masseria Corsano
MNardo (LE)

Il luogo: 18 suite di lusso,

ma senza sfarzo, immerse

tra gli ulivi e la macchia
mediterranea, e il ristorante Piefra,
guidato da chef Alessandro
Poscali. Cosa si mangia:
asparogi selvatici al cardamomo
con fartare di manzo e uorlo
d'vove e cannelloni di posta

di potate alla clorofilla fareiti

di ricotta. masseriacorsano.com

51. Il Giardino Grande
Parabita (LE)

Il lvege: o pochi km do Gallipoli,
questo hotel ha la fipica
architettura salenting in pietra
locale, circondato da giardini,
corti, terrazze e piscina, Cosa

si mangia: i piotti dello regione
imparoti seguendo le masterclass,
dalle pasta fresco (orecchiette,
sagne ncannulate ecc.) olle

altre ricette tradizionali, Cene
private con chef su richiesta.
ilgiardinogrande.com
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52. Hotel Santavenere
Maratea (PZ)

Il luoge: I'hotel, fondato nel 1953
dal conte Stefano Rivetti, ha due
ristoranti, Il Carrubo, con terrazza
sul mare, & Gli Ulivi, circondato

da uliveto e limoneto. Cosa

si mangia: pescato del Tirreno,
come i tubetfini in brodetto di pesce.
santavenere. it

53. Sabbia d' Oro beach club
Scanzano Jonico [MT)

Il luoge: poglio, legno, tessuli
dai colar naturali, area Jacuzzi,
nasce tutto dall'idea di Giuseppe
Ferraro, ecologista e manager

di terza generazione. Cosa

si mangia: crudi di mare

e pialli di pesce con possibilita

di show cooking in riva al mare.
La curiosite: Best beach design
2024. weoresabbiadaro.it

CA |

54. |l Deposito

Ricadi (VV]

Il luege: do un progetto familiore
dello storica Mocelleria Givseppe
Muggeri, Il Deposito nasce

per offrire una cucina alternativa

a quella di pesce, git ampiamente
proposta dalla vicina Tropea.
Cosa si mangia: corni & vegelali
interpretati con tecniche modeme

dalle chef Simone De Luco, come
l'animella con cipolla ossidata.
ildepositowine.com

55. Lido Tahiti Palmi (RC)

Il lvoge: lo stabilimento balneare,
con il ristorante |l Fico, & gestito
dalla famiglia Parisi e prende

il nome dall'albero di fico

che cresce a ridosso del mare.
Cosa si mangia: meni completo
a seconda del pescato del giorno,
abbinato ai vini calabresi come
Magliocco Dolce. La curiosité;
Best beach restaurant Colabria
2025. lidotahiti.it

56. 1l Vicolo

San Nicola Arcella (CS)

Il lvogo: enoteca, ma anche
libreria & spozio espositivo,

si fu largo su una piazzetta
circondata dai vicoli del paese.
Cosa si mangia: soppressate,
formaggi, bocconotti e vini
calabresi. La curiosita: il titolare,
Michele D'Ignazio, & un nolo
scrittore di libri per bambini.
micheledignozie.omg

SICILIA

57. Bar Pasticceria Scopello
Scopello [TP)

Il lvogo: un bar pasticceria

con sedute all'esterno e tende
bianche, una trattoria, un pastificio

nel cuore della Riserva dello
Zingaro, Cosa si mangia:

cannoli riempiti al momento

ol bar, in trottoria piatti tipici, come
il trancio di tonno al sesame, pacchi
di posta arfigianale da acquistare
in bottega, pastoeconze.it

58. Signum

Salina [ME)

Il luogo: un boutique hotel,

un ristorante stelloto & un nuave
bar, tutio gestito dalla famiglia
Caruso. Cosa si mangia:

tra i piatfi signature della chaf
Marfina Caruse, la triglic o

la bagna cadda con ricci di mare
crudi. La curiosité: i cocktail
del barman Raffaele Caruso
sono con capperi, finocchietto
& rosmarino. hotelsignum.it

SARDEGNA

59. Gallicantu

Luogeosanto (55)

Il luego: «Stazzo Retreats, datato
1930 e recuperato nel 2019

da Marco Berio, s trova nel cuore
della Gallura. Cosa si mangia:
aperitivo in grotta con taglieri

di salumi e formaggi locali

e sottoli di piccoli produttori.

La curiosita: lo stuzzo, dal latine
statio (stazione, luoge di sosta),
era il fulero della vita rurale

dei pastori-agricoltori galluresi.
gallicantu.it

60. Casa Bohéme

San Pantaleo (55)

Il luego: il nuovo ristorante
dell'imprenditore Luca Guelfi

si sviluppa su tre livelli e si trova
all'interno di un palazzo sterico
dell'800. Cosa si mangia: pesce
& came, come il polletio sardo

al mattone. La curiosita: olire

al bistrd, ci sono anche un cocktail
bar, uno speakeasy (un bar al quale
si accede solo con lo parola
d'ordine] & una galleria d'arte.
@casabohemebistro
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Inquadrate il QR code per aliri
suggerimenti sul nostro sito.




